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Brut Extra

: or pale, belle effervescence, cordon
de bulles fines et intenses. Nez : intense, sur
des notes d’agrumes, zeste de citron, de
fruits a chair blanche et de péche, puis sur
la fleur d'acacia. Bou : fraiche, intense,
crémeuse, bien équilibrée. Finale sur le fruit,
dans une belle longueur. Accord : tartare de
dorade aux fruits de la passion. Commen

- un flacon bien fait, & découvrir,

Color: pale gold hue, beautiful effervescence, ring
of fine and intense bubbles. Nose: intense, with
notes of citrus, lemon zest, white-fleshed fruits
and peach, then on acaciablossom. Palate: fresh,
intense, creamy, well balanced. Final on the fruit,
inagood length. Pairing: sea bream tartare with
passion fruit. Comment: a well-made bottle, to
be discovered.

T
E
i

T 0E BOLREOENE

lobe : rose péle aux reflets grenadines,
brillante et limpide, avec de jolis cordons de
bulles. Nez : intense, sur les fruits rouges
(fraise écrasée, framboise, groseille), sur la
rose et de fines notes d'épices. Bouche :
onctueuse, gourmande, mousse cremeuse
finale sur les petits fruits rouges. Acco
salade d'écrevisses aux baies roses. “.‘.-.-|' -
mentaire : une jolie gourmandise.

Color: pale pink with grenadine highlights,
brilliant and limpid, with pretty lines of bubbles.
Nose: intense, with red fruits (crushed strawber-
ries, raspberries, currants), rose and slight notes
of spices. Palate: unctuous, greedy, creamy foam,
finish on small red fruits. Pairing: crayfish salad
with pink peppercorns. Comment: alovely treat.
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