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Cépage Sauvignon, c'est une exception en Bourgogne : il n'y a 
que sur le village de Saint-Bris-le-Vineux que l'on en trouve, 

la seconde exception ce sont ces vignes de 85 ans en 
moyenne, les plus âgées ayant été plantées en 1902 .  

 
Localisation 

Vallée de l’Yonne, sur les flanc de collines entourant le 
village de Saint-Bris-le-Vineux sur les lieux-dits Les Rez et 

Les rosiers  
 

Sol 
Argilo-calcaire du Kimméridgien, époque du Jurassique 

supérieur. 
 

Cépage 100% Sauvignon 
 

Vinification et élevage 
Après récolte à maturité optimale, égrappage, tri, 

macération pelliculaire de quelques heures et 
pressurage pneumatique, la vinification est réalisée 

en cuve inox.  
Les fermentations alcoolique et malolactique 

spontanées sont contrôlées à basses températures, 
l’élevage est effectué sur lies durant  18 à 24 mois 

avant collage, filtration et mise en bouteille. 
 

Dégustation 
Robe or, vin limpide et brillant. Nez intense, frais 

et minéral accompagné d’arômes friands d’agrumes 
(pamplemousse, mandarine), de fruits à noyau 

(pêche). Très belle texture en bouche, puissante, 
salivante, d’un équilibre tout en finesse aux saveurs 

concentrées de fruits à noyau, d’agrumes, de 
feuilles de cassis, de fruits secs. Un vin harmonieux, 

gourmand, à la finale longue et élégante.    
 

Accompagnement 
Servir en accompagnement de fruits de mer, 

crustacés, fromage de chèvre, poissons vapeur, 
sushis, légumes frais et croquants, cuisine moderne.   
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